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Resumo

H�
0+����
���������0�I
�*
�������
����������
���J
����������������K���
L�/������
�����+N���
%
azedo (���������	
����Q(��S�����
������
����
�����������I
�����
�L��������N��������J
����������
����
�%���$$T&�*���
���
�I��
���������
��
��T!�*�/����������J
���
�����
���������+N���
%N��
(�
�
��L������������%���������������������/�����'��U���
����*���
���
�������VW�Q(���
���J
�
estimada (PE), massa média do fruto (MF), massa média da casca (MC), massa média da polpa (MP), 
comprimento médio do fruto (CF), diâmetro médio do fruto (DF), espessura média da casca (EC), teor 
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plantas com frutos pesados podem ser feitas diretamente no campo, a partir do comprimento do fruto.
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Abstract

The objective of this study was to evaluate the degree of association between characters of ���������	
���� 
thus supporting the breeding programs that use indirect selection. Was evaluated in 1120 harvested 
in test 26 full-sib families of passion fruit, in which measured the following characteristics: number 
of fruits por plant (NF), estimated production (EP), fruit weight (FW) ; average mass of the shell (MC), 
average mass of pulp (MP), the fruit length (FL), average fruit diameter (FD), rind thickness (EC), the 
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between number of fruits por plant with an estimated production por plant has greater magnitude (rf 
= 0.92 **) that the correlation of fruit mass with an estimated production (rf = 0.54 **), indicating a 
greater contribution of the number of fruits por plant to obtain more productive families. The correlation 
of greater magnitude was the length of the fruit with fruit mass, indicating that the selection of plants 
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Introdução

O Brasil é o maior produtor e maior con-
sumidor mundial de maracujazeiro azedo 
���������	
����. Segundo dados do Anuário 
Estatístico da Agricultura Brasileira (Agria-
nual, 2010) a produtividade nacional de 2000 
- 07 oscilou em torno de 10 a 14 t/ha por ano. 
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podendo atingir até 40 t/há por ano (Meletti e 
Maia, 1999). Em pomares onde se aliam tec-
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acordo com Bruckner et al. (2005) a grande 
variabilidade, o ciclo relativamente curto e o 
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tória para atender o segmento in natura e a 
agroindustria.
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trabalhos de melhoramento, principalmen-
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Sendo assim, o objetivo deste trabalho foi 
estudar o inter-relacionamento entre carac-
teres, auxiliando assim os programas de me-
lhoramento genético do maracujazeiro-azedo.

Materiais e métodos

O experimento foi realizado na área experi-
mental de Fruticultura do Departamento de 
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MG. Foram avaliados 1120 frutos colhidos em 
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A colheita dos frutos foi realizada de 
forma parcelada durante o segundo ano de 
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dos e encaminhados para o Laboratório de 
Análise de Frutas do Departamento de Fito-
tecnia. Mensuraram-se as seguintes carac-
terísticas: número de frutos por planta (NF), 
obtido pela contagem dos frutos durante a 
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kg/planta, estimada pelo produto dos valo-
res da massa média do fruto pelo número de 
frutos por planta; massa média do fruto (MF), 
obtida pela pesagem de frutos com auxilio 
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em gramas (g); massa média da casca (MC), 
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obtida com a pesagem da casca de frutos em 
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teor médio de sólidos solúveis totais (SST), 
determinado por refratometria, utilizando-
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acordo com a metodologia recomendada pela 
AOAC (1990), com o auxilio de bureta digital, 
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Resultados e discussão

Entre os caracteres a serem melhorados no 
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lidade de frutos. A produtividade depende 
basicamente do número de frutos e do peso 
médio dos frutos. Neste trabalho, a produ-
tividade estimada apresentou maior corre-
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e a acidez, entro outros fatores. 

A massa do fruto mostrou-se altamente 
correlacionada com o comprimento do fruto 

(0.97) e com seu diâmetro (0.89). Ferreira et 
al. (1975) e Negreiros et al. (2006) também en-
�
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-
sitivas entre o peso do fruto e o comprimento 
e diâmetro dos frutos de maracujá-amarelo. 
A massa da polpa correlacionou-se positiva-
mente com o comprimento (0.89) e diâmetro 
(0.76) do fruto. Estando de acordo com Fer-
reira et al��V$_#"Q�L�����0[�����
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massa da polpa e o comprimento (0.68) e di-
âmetro (0.77) do fruto (Quadro 1).

O rendimento de polpa foi altamente 
correlacionado com a massa da polpa (0.80), 
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com a massa (0.94), o comprimento (0.89) e 
o diâmetro (0.76) do fruto.
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necessidade de maior aporte de nutrientes. 
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for manipulada por processos seletivos. Desse 
modo permite-se estabelecer a viabilidade de 
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bilidade (Cruz et al., 2004).
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Conclusões
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te no campo, a partir do comprimento do 
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PE CF DF MF MP MC EC %P SST ATT SST/ATT

NF 0.92** 0.18ns 0.05ns 0.21ns 0.35ns 0.02ns 0.14ns 0.45* -0.49* -0.10ns -0.14ns
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SST - -0.22ns 0.60**

ATT - -0.90**
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(mm); %P: percentagem de polpa; SST: teor de sólidos solúveis totais (° Brix); ATT: acidez total titulável (% Ácido Cítrico); 
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